Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL Namn #
SkyLine Pro SIS #
Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1 A
1A #
Huvudfunktioner

217939 (ECOE201C3A30) Konvektionsugn. SkyLine-
Pro. El. Digital panel. 20 GN
1/1 - Programmerbar,
automatisk rengéring, 3-
glasdorr

Kort specifikation

Pos.

SkyLine Pro Konvektionsugn med digital panel.

- Anggenerator fér att tillsatta och behdlla &nga.

- OptiFlow luftdistributionssystem fér maximal prestanda med 5 nivder.

- SkyClean: Automatisk och inbyggt sjalvrensningssystem. 4 automatiska
program och hdllbara funktioner for att spara energi, vatten och kem.

- Driftslégen: Program (spara och dela upp till 100 recept); Manuell; EcoDelta.
- Automatisk backup-lage for att undvika driftstopp.

- USB-port for att ladda ner HACCP-data, program och instdliningar.
Connectivity redo.

- Karntermometer med en matpunkt.

- D&rr med treglas och dubbla LED-ljus.

- Konstruktion av rostfritt stal.

- Levereras med 1 gejdervagn GN 1/1, delning 63 mm.

- Justerbara ben.

» SkyClean: Automatiskt inbyggt rengdringssystem
med 4 automatiska cykler (kort, medium, intensiy,
skoljning).

« Angfunktion fér att addera och behdlla fukt fér
hégkvalitativa och konsekventa resultat.

* Konvektion, max 300°C. Perfekt f&r bakning, med
Idg fuktighet. Fuktinstalining i 11 nivéder med
direktanga.

« Kort rengdringsprogram: optimerad rengdring pd
bara 33 minuter, forbattrad effektivtet och
reducerad vdantetid

e EcoDelta: kd&rntemperaturstyrd tillagning.

e Program: Spara och dela dina program via USB.
100 program i upp till 4 tillagningsfaser kan lagras i
ugnens minne.

* Optiflow ar ett intelligent luftcirkulationsystem som
anpassar luftfléddet for basta kylresultat och jamn
temperatur, vilket dven &kar energibesparingarna.

« Flakt med variabel hastighet och motorbroms (5
hastighetsnivaer).

e Karntermometer med en sensor for att mdta
innertemperatur medfdljer.

¢ Automatisk férvarmning och snabbnedkyining.

* Back up-funktion som automatiskt aktiveras om ett
fel uppstar.

e eKdrntermometer med 6 mdatpunkter for maximal
precision och matsdkerhet (tillval).

Konstruktion
» Trippelglasddrr med dubbla LED-ljusrader.

¢ Hygieniskt ugnsutrymme utan skarvar och med
rundade horn fér hogsta hygienstandard.

» Konstruerad i 304 AISI rostfritt stdl.
« Servicevanlig kontrollpanel med atkomst framifrén.
* Kapslingsklass IPX5, fér enkel rengéring.

Anvandargrdnssnitt & Datahantering

* Anslutning for fjarrdtkomst i realtid, enkel HACCP-
hantering, loggning av driftstid och energihantering
(kraver tilloehor).

« Digitalt granssnitt med LED-bakgrundsbelysningsknappar
med guidat urval.

e USB-port for uppdateringar och sous-vide
termometer (tillbehor).

Hallbarhet \¢

¢ Mdanniskocentrerad design med 4-stjarnig certifiering
fér ergonomi och anvéndarvénlighet.

¢ Vingformat handtag med ergonomisk design for
handsfree-6ppning.

* Denyttre férpackningen av kartong érgjord av70%
d&tervunnet material och FSC*-certifierat papper,
utskrivet med miljdvanligt, vattenbaserat black fér
att frémja hdllbarhet och miljdansvar.

e Treglasdorr for att minimera din energiférbrukning®

¢ [NOTTRANSLATED]

» Spara energi, vatten och kemikalier med SkyClean
gréna funktioner

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com
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* C22 och C25 rengéringstabletter &rtillverkade utan fosfater
och fosfor (C25 ar ocks& maleinsyrafri), vilket gor dem sdkra
for bdde miljé och anvandare

Medfdljande tillbehor

* 1 av Gejdervang 20 GN 1/1, 63mm
delning

Ovrlgq Tillbehor

» Vattenfilter m behdllare och
flodesmdtare (hég anvandning av
d&nga)

¢ - NOTTRANSLATED -

« Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1

» Kycklinggaller, 2 st, plats for 8 hela
kycklingar/galler

» Galleri AISI 304 rostfritt st&l GN 1/1

« Kycklinggaller 1/2GN, plats fér 4 hela
kycklingar

« Sidomonterad handdusch fér 260705,
260706 och 260708

* Bakpldt med 5 rader, baguette.
Perforerad alu med silikondverdrag

» Bakplat med 4 kanter (400X600X20).
Perforerad aluminium

» Bakplat med 4 kanter, slat plat i
aluminium

e Fritdskorgar, 2 st GN 1/1 f&ér ugnar

PNC 922753

PNC 920003 O

PNC 920005 O
PNC 922017 O
PNC 922036 0

PNC 922062 O
PNC 922086 O

PNC 922171 O

PNC 922189 O

PNC 922190 O

PNC 922191 0

PNC 922239 0

o Galler rostfritt 400x600mm (bakstorlek) PNC 922264 a

» Kycklinggaller GN1/1 fér 8st hela PNC 922266 O
kycklingar a 1,2kg.

e Bleck for fettuppsamling med PNC 922321 g
tdmningsventil, 100 mm djup

 Kit med bleck och 4 langa grillspett PNC 922324 O

* Bleck for grillspett PNC 922326 O

* 41&nga grillspett PNC 922327 O

e Bleck for fettuppsamling med PNC 922329 U
tdmningsventil, 40 mm djup

¢ Volcano-rok - passar alla kombi- o PNC 922338 O
konvektionsugnar

» Krok fér upphdngning i ugn PNC 922348 0

e Galler GN1/1for 8st hela ankor a 1,8kg.  PNC 922362 a

¢ |solerhuv for tallriksstall till air-o-steam PNC 922365 a

20 GN1/1

» Vaggmonterad hdéllare for
rengoringsmedel (for Electrolux
Professionals nya dunkar)

* USB-sond
¢ loT module f&r SkyLine ugnar & blast
chiller/freezers

o CONNECTIVITY ROUTER (WiFi AND
LAN)

PNC 922386 O

PNC 922390 O
PNC 922421 O

PNC 922435 O

SkyLine Pro

Natgrillgaller for ugnar GN 1/1
Positionshjdlp fér kdrntermometer
Utjdmningsramp fér 20 GN 1/1 ugn
Kondenseringshuv med flakt for 20 GN
1/1 ugn

Ventilationshuv med flakt fér 20 GN 1/1
ugn

Ventilationshuv utan flakt fér 20 GN 1/1
ugn

Drdneringskit i rostfritt stél fér 20 GN
ugn

Drdaneringskit i plast fér 20 GN ugn
Hallare till vagnhandtag (ndr vagnen ar
i ugnen) fér 20 GN ugn

Kantin for statisk tillagning, H=100mm

Grill- och bakplét, kombinerad.
Vandbar. 400x600mm

- NOTTRANSLATED -
Gejdervang 20 GN 1/1, 63mm delning
Gejdervagn 16 GN 1/1, 80mm delning

Tallriksvagn 20 GN 1/1, 54 tallrikar,
74mm delning

Gejdervagn 16 GN 1/1 fér bageripl&tar
600x400mm, 80mm delning

Tallriksvagn 20 GN 1/1, 45 tallrikar,
90mm delning

Kit for att anpassa A-O-S vagnar
(producerade till 2019) for SkyLine
ugnar 20GN 1/1

Kit for att anpassa A-O-S 20GN 1/1
ugnar till SkyLine vagnar

Tryckreduceringsventil fér inkommande
vatten till SkyLine

Konensutvidningsrér, 37 cm.

Kit for installation av system for att
klara stromtoppar till 20 GN ugnar

Stekbleck GN 1/1 H=40mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/1 H=60mm (non-stick)

Grill- och bakplét, kombinerad.
Vandbar. GN 1/1 fér ugnar (non-stick)

Grillgaller (aluminium) fér ugnar GN 1/1
Stekbleck for 8 st agg GN 1/1

Bakpldat med 2 kanter -GN 1/1

Bakplat for baguette GN1/1

Bleck for bakad potatis GN 1/1, 28 st
potatisar.

Stekbleck GN 1/2 H=20mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/2 H=40mm (non-stick)
Stekbleck GN 1/2 H=60mm (non-stick)
6-pack med pnc 925000, steckbleck
GN 1/1 H=20mm

6-pack med pnc 925001, steckbleck GN
1/1 H=40mm

6-pack med pnc 925002, steckbleck
GN 1/1 H=60mm

¢ - NOTTRANSLATED - PNC 922446 O

» Externt kopplingskit for PNC 922618 ad
rengdringsmedel

« SIat GN 1/1 plét foér torkning, H=20mm  PNC 922651 O
Slat GN 1/1 plét for torkning PNC 922652 O
Varmeskydd fér 20 GN 1/1 ugn PNC 922659 O
Gejdervagn fér 15 st GN1/1, delning PNC 922683 O
84mm
Tippskydd f&r ugn PNC 922687 O
4 justerbara ben, som kan skruvas fast i PNC 922707 a

golvet, fér GN 20

ceE

Intertek

ERGOCERT

Rekommenderad rengoéring

Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1

PNC 922713
PNC 922714
PNC 922715
PNC 922725

PNC 922730

PNC 922735

PNC 922738

PNC 922739
PNC 922743

PNC 922746
PNC 922747

PNC 922751
PNC 922753
PNC 922754
PNC 922756

PNC 922761

PNC 922763

PNC 922769

PNC 922771

PNC 922773

PNC 922776
PNC 922778

PNC 925001
PNC 925002
PNC 925003

PNC 925004
PNC 925005
PNC 925006
PNC 925007
PNC 925008

PNC 925009
PNC 925010
PNC 925011

PNC 925012

PNC 925013

PNC 925014

e C25 Skolj & avkalkningstablett, 50st per PNC 052394

hink

* C22 Fosfatfria rengéringstabletter, 100st PNC 052395

per hink

SkyLine Pro

Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1

Fﬁoget forbehdller sig ratten att goéra andringar i de produkter utan féregédende meddelande.
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Elektricitet

Spdnning:
Effekt, max:
Anslutningseffekt:

Vatten

Max vatten inlopp temp:

Vattenintag "FCW" anslutning:

Tryck:

Klorider:
Ledningsférmaga:
Avlopp "D":

Kapacitet

GN:
Max kapacitet:

Viktig information
Gdngjdrn:

Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd

Vikt

Nettovikt:

Fraktvikt:

Fraktvolym:

Certifieringar ISO

ISO Standards:

ceX

380-415 V/3N ph/50-60 Hz

40.4 kKW

37.7 k

30°C
3/

W

1-6 bar
<10 ppm
>50 pS/cm
50mm

20 (GN 1/1)

100 kg

Hoger sida

911 mm
864 mm
1794 mm
282 kg
249 kg
282 kg
2.05 m3

ISO 9001; 1ISO 14001; 1SO

45001; 1SO 50001

@

Panou*

Intertek

ERGOCERT

SkyLine Pro

Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1

SkyLine Pro
Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1
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SkyLine Pro
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SkyLine Pro
Elektrisk konvektionsugn 20GN 1/1

ERGOCERT
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